... "Auf da Muhle” rocks!

Aperitifs
Prosecco Cranberry
Lilla Spritz (Veilchensyrup, Prosecco und Soda)

Frisches Pblvenwasser im Krug serviert 1,00 It.
Magner’s Berrie Cider 0,568 It.
Vorspeisen

Kiirbissuppe mit Ingwer und Kokossahne

Millionarssalat mit gebratenen Scampis, Rinderfilet, BBQ Wing
Kiirbisschlutzkrapfen mit Butter, Zwiebeln, Rucola und Parmesan
Oma’s Bretznsuppe mit braunen Zwiebeln und Bierkdse gratiniert

Carpaccio-Capriccio:
Carpaccio vom Yellow fin Thunfisch mit roten Zwiebeln und Wasabi-Olivendldressing
Carpaccio vom australischen Striploin mit Olivendl-Acetodressing und Lemonpfeffer

1000 g (= 1 kg) Black Tiger Riesengarnelen!!!
mit Wasabidressing, Sauce Rouille, Cocktailsauce
direkt aus der Pfanne mit WeiBbrot
€ 29.90

Hauptspeisen
DER BURGER DES JAHRES - Wagyu Burger 250 g

mit Smokey-Sauce, Cheddar — Bacon — Avocado — Pommes frites

Desperado — Australisches Outback Steak 250 g
Nachos — Tex-Mex-Sauce, Cheddar Cheese und Potato Wedges 400 g
Rib Eye Steak mit Smoked Steak Sauce, Rooseveltkartoffeln und Réstgemiise 300g

Flank Steak gratiniert mit Dijon-Senf und Panko-Brdsel, dazu Pilze und Pliree
Rosa gebratener Lammriicken mit Speckbohnen und Rahmkartoffeln

Teuer aber wahrscheinlich das beste Steak der Welt

Wagyu 300g
mit Steaksauce, Blattspinat und Rooseveltkartoffeln
€ 39,90

Desserts

Creme Brulée mit marinierter Ananas

Dessertvariation Auf da Miihle fiir zwei Personen

Brownie mit Vanilleeis und Espresso

Marmoriertes Kastanienmousse mit Rumpflaumen

Topfenknodel mit Erdbeerragout und Vanilleeis (Wartezeit 15 Minuten)

Unsere Weinempfehlung glasweise

Jorn nou Blanco 2012 1/8 It.
Altavins, Batea-Terra Alta 0,75 It.

55 % Garnatxa Blanca, 40 % Macabeu, 5 % Muscat
Blassgelb mit griinen Reflesen, Aromen nach Apfeln, Bananen und Zitronen, Am Gaumen fein.

Carmenere DO Elqui Valley 2010 1/8 It.
Vifa Falernia, Vicuna, Nordchile 0,75 It.
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Ausbau in Eichenfassern, komplex. Tiefes Rot, Aroma nach Schokolade und Vanille im Bouquet; fiillig mit reifen Tanninen.

Kult auf der Miihle:

Jeden Donnerstag frische Spare-Ribs mit Ofenkartoffel, Sauerrahm und Maiskolben!



